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Presentación (Presentation) 

 

¡Hola! Bienvenidos a la cocina española! Hoy aprenderemos a preparar un delicioso 

salmorejo. Vamos a ir paso a paso con las instrucciones, para que podáis preparar este 

plato típico español. 

 

Pre-tarea 1 (Pretask 1) 

Para empezar, conoceremos los ingredientes y los utensilios necesarios para preparar 

esta receta. Cuando oigáis el nombre de un ingrediente o utensilio, id a buscarlo, para 

que esté todo listo para empezar. 

¿Estáis preparados? Pues empezamos con los utensilios de cocina. Necesitamos: 

1. Una olla 

 

User requires simple repetition 

Una olla 

 

User requires help 

  

 Una olla 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

 ¡Muy bien! 
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2. Un cazo 

 

User requires simple repetition 

Un cazo 

 

User requires help 

  

 Un cazo 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

 ¡Muy bien! 

 

3. Un plato 

User requires simple repetition 

Un plato 

 

User requires help 

  

 Un plato 

 

 User doesn’t collect item correctly 
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 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! 

 

4. Un bol para mezclar 

User requires simple repetition 

Un bol para mezclar 

 

User requires help 

  

 Un bol para mezclar 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! 

 

5. Un cuchillo 

User requires simple repetition 

Un cuchillo 

 

User requires help 

  

 Un cuchillo 



 

 SALMOREJO (Spanish recipe) 

_____________________________________________________________________________ 

 

5/32 

 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! 

 

6. Una cuchara 

User requires simple repetition 

Una cuchara 

 

User requires help 

  

 Una cuchara 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! Ya tenemos preparados todos los utensilios para preparar la receta. 

 

7. Una balanza 

User requires simple repetition 

Una balanza 

 

User requires help 
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 or  

 Una balanza 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! Ya tenemos preparados todos los utensilios para preparar la receta. 

 

8. Un colador chino 

User requires simple repetition 

Un colador chino 

 

User requires help 

  

 Un colador chino 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! Ya tenemos preparados todos los utensilios para preparar la receta. 

 

9. Unas tijeras 
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User requires simple repetition 

Unas tijeras 

 

User requires help 

  

 Unas tijeras 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! Ya tenemos preparados todos los utensilios para preparar la receta. 

 

 

10. Una batidora 

User requires simple repetition 

Una batidora 

 

User requires help 

  

 Una batidora 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Muy bien! Ya tenemos preparados todos los utensilios para preparar la receta. 
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Pre-tarea 2 (Pretask 2) 

Continuemos ahora con los ingredientes. Cuando oigáis el nombre de un ingrediente id a 

buscarlo, para que esté todo listo para empezar. 

 

Los ingredientes necesarios para preparar una tortilla de patatas son los siguientes: 

 

1. Tomates maduros 

 

User requires simple repetition 

Tomates maduros 

 

User requires help 

  

 Tomates maduros 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

 ¡Perfecto! 

 

2. Pan 

User requires simple repetition 

Pan 
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User requires help 

  

 Pan 

  

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Perfecto! 

 

3. Aceite de oliva 

User requires simple repetition 

Aceite de oliva 

 

User requires help 

  

 Aceite de oliva 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Perfecto! 

 

4. Sal 
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User requires simple repetition 

Sal 

 

User requires help 

  

 Sal 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Perfecto! 

 

5. Ajo 

User requires simple repetition 

Ajo 

 

User requires help 

  

 Ajo 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Fenomenal! 
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6. Jamón salado 

User requires simple repetition 

Jamón salado 

 

User requires help 

  

 Jamón salado 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 

 Or, User correctly collects item 

¡Fenomenal! 

 

7. Huevos 

User requires simple repetition 

Huevos 

 

User requires help 

  

 Huevos 

 

 User doesn’t collect item correctly 

 ¡Inténtalo de nuevo! 
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 Or, User correctly collects item 

¡Fenomenal! 
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Ingredientes (Ingredients) 

 

1 Kg de tomates maduros 

 
200 g de pan (un poco seco, del día 

anterior) 

 
200 ml de aceite de oliva 

 
sal 

 
1 diente de ajo 
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2 lonchas de jamón salado 

 
2 huevos 
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Utensilios (Utensils and kitchen equipment) 

 

1 olla 

 
1 cazo 

 
1 plato 

 
1 bol para mezclar 

 
1 cuchillo (knive) 

 
1 cuchara grande metálica 

 (soup spoon) 
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1 balanza 

or  

1 colador chino 

 
1 tijeras 

 
1 batidora 

 
2 fuegos 

 or  

1 nevera 
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1 fregadero 
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Mientras cocinamos: instrucciones paso a paso (During Task: 

step by step instructions) 

 

PASOS (steps) 

1. Ponemos agua del grifo en un cazo sin llenarlo del todo. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Ponemos agua del grifo en un cazo sin llenarlo del todo. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Ponemos agua del grifo en un cazo sin llenarlo del todo. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Ponemos agua del grifo en un cazo sin llenarlo del todo. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

2. Tomamos 2 huevos y los ponemos en el cazo para obtener huevos duros. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Tomamos 2 huevos y los ponemos en el cazo para obtener huevos duros. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Tomamos 2 huevos y los ponemos en el cazo para obtener huevos duros. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 
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(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Tomamos 2 huevos y los ponemos en el cazo para obtener huevos duros. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

3. Añadimos sal abundante al agua. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Añadimos sal abundante al agua. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Añadimos sal abundante al agua. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Añadimos sal abundante al agua. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

4. Encendemos el fuego y ponemos el cazo a hervir. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Encendemos el fuego y ponemos el cazo a hervir. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Encendemos el fuego y ponemos el cazo a hervir. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 
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Encendemos el fuego y ponemos el cazo a hervir. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

5. Cuando el agua hierva, bajamos el fuego y dejamos que hierva unos 15 

minutos. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Cuando el agua hierva, bajamos el fuego y dejamos que hierva unos 15 minutos. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Cuando el agua hierva, bajamos el fuego y dejamos que hierva unos 15 minutos. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Cuando el agua hierva, bajamos el fuego y dejamos que hierva unos 15 minutos. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

6. Usamos la balanza para obtener  1 kilo de tomates. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Usamos la balanza para obtener 1 kilo de tomates. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Usamos la balanza para obtener 1 kilo de tomates. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Usamos la balanza para obtener 1 kilo de tomates. 
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Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

7. Limpiamos los tomates con agua del grifo. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Limpiamos los tomates con agua del grifo. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Limpiamos los tomates con agua del grifo. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Limpiamos los tomates con agua del grifo. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

8. Con el cuchillo, sacamos el pedúnculo de los tomates y lo tiramos. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con el cuchillo, sacamos el pedúnculo de los tomates y lo tiramos. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con el cuchillo, sacamos el pedúnculo de los tomates y lo tiramos. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con el cuchillo, sacamos el pedúnculo de los tomates y lo tiramos. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 
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9. Con el cuchillo, cortamos cada tomate en cuatro partes. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con el cuchillo, cortamos cada tomate en cuatro partes. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con el cuchillo, cortamos cada tomate en cuatro partes. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con el cuchillo, cortamos cada tomate en cuatro partes. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

10. Ponemos los tomates en una olla. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Ponemos los tomates en una olla. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Ponemos los tomates en una olla. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Ponemos los tomates en una olla. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

11. Usamos la batidora eléctrica para batir los tomates y obtener una crema. 
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a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Usamos la batidora eléctrica para batir los tomates y obtener una crema. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Usamos la batidora eléctrica para batir los tomates y obtener una crema. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Usamos la batidora eléctrica para batir los tomates y obtener una crema. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

12. Usamos el colador y el bol para colar la crema y eliminar las pepitas y los 

trozos de piel. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Usamos el colador y el bol para colar la crema y eliminar las pepitas y los trozos de 

piel. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Usamos el colador y el bol para colar la crema y eliminar las pepitas y los trozos de 

piel. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Usamos el colador y el bol para colar la crema y eliminar las pepitas y los trozos de 

piel. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 
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13. Con las manos limpias, cortamos la miga del pan en trozos pequeños y los 

añadimos a la crema. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con las manos limpias,cortamos la miga del pan en trozos pequeños y los 

añadimos a la crema. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con las manos limpias,cortamos la miga del pan en trozos pequeños y los 

añadimos a la crema. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con las manos limpias,cortamos la miga del pan en trozos pequeños y los 

añadimos a la crema. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

14. Dejamos reposar la crema con el pan durante 15 minutos. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Dejamos reposar la crema con el pan durante 15 minutos. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Dejamos reposar la crema con el pan durante 15 minutos. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Dejamos reposar la crema con el pan durante 15 minutos. 
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Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

15. Paramos el fuego. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Paramos el fuego. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Paramos el fuego. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Paramos el fuego. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

16. Tiramos el agua del cazo en el fregadero con cuidado de no quemarnos. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

a. User requires simple repeat 

Tiramos el agua del cazo en el fregadero con cuidado de no quemarnos. 

b. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Tiramos el agua del cazo en el fregadero con cuidado de no quemarnos. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Tiramos el agua del cazo en el fregadero con cuidado de no quemarnos. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 
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17. Abrimos el grifo del agua fría y echamos abundante agua en el cazo para que 

se enfríen los huevos duros. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Abrimos el grifo del agua fría y echamos abundante agua en el cazo para que se 

enfríen los huevos duros. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Abrimos el grifo del agua fría y echamos abundante agua en el cazo para que se 

enfríen los huevos duros. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Abrimos el grifo del agua fría y echamos abundante agua en el cazo para que se 

enfríen los huevos duros. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

18. Con la ayuda de un cuchillo, pelamos el ajo. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con la ayuda de un cuchillo, pelamos el ajo. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con la ayuda de un cuchillo, pelamos el ajo. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con la ayuda de un cuchillo, pelamos el ajo. 
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Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

19. Con el cuchillo, cortamos el ajo a dados pequeños y lo añadinos a la crema de 

tomate. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con el cuchillo, cortamos el ajo a dados pequeños y lo añadimos a la crema de 

tomate. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con el cuchillo, cortamos el ajo a dados pequeños y lo añadimos a la crema de 

tomate. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con el cuchillo, cortamos el ajo a dados pequeños y lo añadimos a la crema de 

tomate. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

20. Añadimos 200 ml de aceite de oliva a la crema de tomate. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Añadimos 200 ml de aceite de oliva a la crema de tomate. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Añadimos 200 ml de aceite de oliva a la crema de tomate. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 
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Help 3: Instruction written and spoken 

Añadimos 200 ml de aceite de oliva a la crema de tomate. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

21. Ponemos un poco de sal a la crema de tomate. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b.  User requires simple repeat 

 Ponemos un poco de sal a la crema de tomate. 

c.  User requires help 

 Help 1: Instruction with emphasis 

 Ponemos un poco de sal a la crema de tomate. 

 Help 2: Instruction is repeated with visual support 

 (picture) 

 Help 3: Instruction written and spoken 

 Ponemos un poco de sal a la crema de tomate. 

 Help 4: Audio description of the action over a video 

 (video) 

 

22. Ponemos la crema de tomate en la nevera, para enfriarla. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Ponemos la crema de tomate en la nevera, para enfriarla. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Ponemos la crema de tomate en la nevera, para enfriarla. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Ponemos la crema de tomate en la nevera, para enfriarla. 
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Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

23. Con las manos, pelamos los huevos y tiramos las cáscaras. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con las manos, pelamos los huevos y tiramos las cáscaras. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con las manos, pelamos los huevos y tiramos las cáscaras. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con las manos, pelamos los huevos y tiramos las cáscaras. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

24. Con el cuchillo, cortamos los huevos a trozos pequeños en un plato. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con el cuchillo, cortamos los huevos a trozos pequeños en un plato. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con el cuchillo, cortamos los huevos a trozos pequeños en un plato. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con el cuchillo, cortamos los huevos a trozos pequeños en un plato. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 
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25. Con las tijeras, cortamos el jamón a trozos pequeños en el mismo plato que el 

huevo. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con las tijeras, cortamos el jamón a trozos pequeños en el mismo plato que el 

huevo. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con las tijeras, cortamos el jamón a trozos pequeños en el mismo plato que el 

huevo. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con las tijeras, cortamos el jamón a trozos pequeños en el mismo plato que el 

huevo. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

26. Sacamos la crema de tomate de la nevera. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Sacamos la crema de tomate de la nevera. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Sacamos la crema de tomate de la nevera. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Sacamos la crema de tomate de la nevera. 



 

 SALMOREJO (Spanish recipe) 

_____________________________________________________________________________ 

 

31/32 

 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

27. Con una cuchara, echamos la mezcla de jamón y huevo en el centro de la 

crema de tomate. 

a. User makes the task correctly 

Perfecto. ¡Adelante! 

User doesn’t make the task correctly 

¡Cuidado! ¡Vuelve a intentarlo! 

b. User requires simple repeat 

Con una cuchara, echamos la mezcla de jamón y huevo en el centro de la crema de 

tomate. 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Con una cuchara, echamos la mezcla de jamón y huevo en el centro de la crema de 

tomate. 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Con una cuchara, echamos la mezcla de jamón y huevo en el centro de la crema de 

tomate. 

Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 

28. Y ya tenemos el salmorejo listo para comer. ¡Enhorabuena! Y ¡buen provecho! 

a. User makes the task correctly 

Hemos terminado. ¡Felicidades! 

b. User requires simple repeat 

Y ya tenemos el salmorejo listo para comer. ¡Enhorabuena! Y ¡buen provecho! 

c. User requires help 

Help 1: Instruction with emphasis 

Y ya tenemos el salmorejo listo para comer. ¡Enhorabuena! Y ¡buen provecho! 

Help 2: Instruction is repeated with visual support 

(picture) 

Help 3: Instruction written and spoken 

Y ya tenemos el salmorejo listo para comer. ¡Enhorabuena! Y ¡buen provecho! 
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Help 4: Audio description of the action over a video 

(video) 

 


